
  

 

Ebbes zu Esse 
 

       kleine Portion 

 

Knackig bunter Salat mit Kracherle 

Frischer Blatt- und Rohkostsalat 
mariniert mit Balsamico-Hausdressing     6,30 
 

 

Hausgemachte Sülze vom Rindertafelspitz 

mit Blattsalat und Radieschendip,  
dazu Bauernbrot oder Bratkartoffeln  14,20 
 

 

Knackig bunter Salat 

mit gebratenen Putenstreifen  

Frischer Blatt- und Rohkostsalat 
mariniert mit Balsamico-Hausdressing 14,60 
 

 

„Omas Lieblingsessen“ 

Pochierte Pfälzer Wald Forelle aus Eußerthal 
mit zerlassener Butter und Dillkartoffeln 19,80 
 

 

Hausgemachte Semmelknödel 

mit Pfifferlinge à la creme 14,90   12,50 
 

 

Tagliatelle  

in Basilikum-Mandel-Pesto 
mit Kirschtomaten und italienischem Hartkäse 14,70   11,80 
 

 

Pfälzer Riesling-Gockel 
mit Champignons und Perlzwiebeln 
an gebutterten Bandnudeln 18,90    
 

 

Paniertes Schweineschnitzel „Wiener Art“ 

knusprig gebraten in Butterschmalz mit Radieschendip, 
dazu Pommes frites 
und ein kleiner frischer Blatt- und Rohkostsalat 14,90   12,90 
 

 

 

            Rumpsteak rosa gebraten  

vom ausgewählten jungen Block House Rind  

wahlweise mit hausgemachten Schmorzwiebeln 
oder Kräuterbutter, dazu Bratkartoffeln  26,50 

 

 



  

 

... typisch Pfalz! 
 

       kleine Portion 

 

Angemachter Weißer Käs´ mit eingelegtem Limburger Käs´ 

mit Zwiebeln und Butter, 
dazu servieren wir wahlweise Bauernbrot oder Pellkartoffeln 11,80    9,20 
 

 

Herzhafter Pfälzer Wurstsalat 
mit Essig-Öl-Dressing, Zwiebeln und Gurken, 
dazu Bauernbrot oder Bratkartoffel 12,50    9,80 
 

 

Preisgekrönter Pfälzer Saumagen, 

mit Sauerkraut dazu Bauernbrot oder Bratkartoffeln  16,50  14,50 
 

 

„Schiefer Sack“  
Leberknödel und Pfälzer Bratwurst 
mit Sauerkraut dazu Bauernbrot oder Bratkartoffeln 14,50 

 
 
 
  

Ebbes fer Hinnerher 
 

3 Kugeln Eis 
Sie können gerne aus folgenden Sorten wählen: 
Erdbeer-, Vanille-, Schokoladen- und Nusseis   4,50 
 

mit Sahne    4,90 
 

 

Espresso Affogato - „ertrunkener Espresso“ 

eine Kugel Vanilleeis in einem heißen Azul-Espresso mit Sahne     4,20 
 
 

Hausgemachtes Granitée aus Dornfelder Rotwein 

mit Heidelbeerragout und Sahne 6,20   
 

 

Zwei lauwarme Schokoladenküchlein  

verfeinert mit Mehl und Öl vom Traubenkern   
mit Sahne 5,50  
 

 

 
Gasthaus Sesel 

Familien Hafen & Schäfer 
Theresienstraße 200, 76835 Rhodt unter Rietburg 

Tel: 06323-704456, E-Mail: sesel@alte-rebschule.de 


