Frisches vom Pfélzer Spargel

Spargelcremesiippchen

Spargelsalat
mit Tomaten, Ei und Krauterdressing

Spargeltoast
Stangenspargel mit Schinken
und Sauce Hollandaise iiberbacken

400 g Pfilzer Stangenspargel
mit Butterkartoffeln und
zerlassener Butter
oder
Sauce Hollandaise

200 g Pfilzer Stangenspargel
mit Butterkartoffeln und
zerlassener Butter
oder
Sauce Hollandaise

dazu nach Ihrer Wahl:
Schweineriickensteak natur vom Grill
Lachsfilet vom Grill

Rumpsteak natur vom Grill

Spargelragout im Pfannkuchen
mit frischem Schnittlauch

Dazu empfehlen wir:

2010er Edenkobener Kirchberg
Sauvignon blanc Qualititswein trocken
Weingut Werner Anselmann, Edesheim

2009er Pfalz
Merlot Rosé Qualititswein trocken
Weingut Borell-Diehl, Hainfeld

€ 3,90

€ 6,80

€ 9,40

€ 14,20

€ 9,20

€ 7,20

€ 9,70
€ 9,80

€ 8,90

€ 420/0,251

€ 3,40/0,251



